
（ 施設の構造及び設備を示す図面 ） 
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（縮尺、寸法など明記してください。） 
＊：調理場、製造場、店舗等の構造、主要設備の配置がわかるように記載してください。 

 

 

 

 

 

 

 

 
配膳台   

(下部：食器棚) 

カ
ウ
ン
タ
ー 



（ 営 業 所 平 面 図 ） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

（縮尺、寸法など明記してください。） 
＊：営業所の建物全体について､調理場､製造所､店舗､貯蔵室､休憩室､更衣室､トイレ等の位置がわかるように記載してください。 

 

（ 付 近 100ｍ 以 内 の 見 取 図 ） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

＊：公共の施設等目標となる施設を含めて記載し、どの方向が北か明示してください。 
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