滞在メニュープロデュース講座参加無料

参加者募集のお知らせスローツーリズムに取り組む農家民宿・レストラン等の経営者や農林水産業者、料理人の
方を対象に、滞在メニューづくりの講座を開催します。
里山里海地域ならではの食の魅力を伝えられるスキル向上の機会として、ぜひグループで
ご受講ください。







＜開催日時・場所＞
第１回　魅力的な滞在メニューづくり
６月６日（木）　９時３０分～１７時３０分　　石川県庁１０１１会議室
[スローツーリズム特別講座]　※あわせてご受講ください
７月５日（金）　１３時３０分～１５時００分　石川県庁１００２会議室
これからの観光と地域の魅力を引き立てる「体験」について（仮題）
講師：株式会社ＪＴＢ総合研究所　山下　真輝　氏
第２回　滞在メニューを魅力的に伝えるガイディングと安全管理
７月１０日（水）９時３０分～１６時３０分　　石川県庁１００２会議室
第３回　滞在メニューの実践
９月１２日（木）１０時００分～１５時００分　現地（場所は後日決定）
第４回　滞在メニューの磨き上げと商品化に向けて
１１月（予定）
＜対象者＞　　　  農林水産業者、農家民宿・レストランの開業者、料理人などで、地域と
連携して滞在メニューの提供を目指す方
＜定員＞　　　　　２０名程度
＜申し込み方法＞　裏面に必要事項をご記入の上、電話、Fax、メールでお申込みください。
＜申込み締切＞　　５月３１日(金)
＜講師＞　　　　　有限会社オズ代表取締役　 江崎　貴久　氏　ほか
＜江崎 貴久 氏プロフィール＞
[bookmark: _GoBack]　三重県鳥羽市生まれ、在住。京都外国語大学を卒業後、東京の総合商社に入社し、２３歳でＵターンして家業の旅館を継ぎ女将に。
修学旅行生を対象に釣り体験を始め、一般のお客様にもっと海を感じてもらいたいと、
２００１年に有志と共に有限会社オズを設立し、海島遊民くらぶを発足。
地域の資源を活かしたエコツアーや体験プログラムを企画・運営するとともに、視察研修やインターンシップを通した人材育成にも積極的に取り組んでいる。












＜[image: C:\Users\miyashita\Desktop\ロゴ_スローツーcollar02light.jpg]主催＞　石川県
＜お申込み・お問い合わせ先＞
石川県農林水産部 里山振興室 交流推進グループ 　担当：瀬川、宮下
TEL: 076-225-1629　FAX: 076-225-1618
E-mail: miyashita@pref.ishikawa.lg.jp
滞在メニュープロデュース講座 受講申込書
お申込み締切　５月３１日(金)まで
TEL	 :  076-225-1629 
FAX    :  076-225-1618 
E-mail :  miyashita@pref.ishikawa.lg.jp
石川県農林水産部里山振興室　担当：瀬川、宮下
下記にご記入の上、石川県里山振興室に電話、Fax、メールにてお申し込みください。
	フリガナ
	

	氏    名
	


	生年月日
	   　 年 　   月 　   日（ 　     歳）

	性別
	男     　 ・  　    女

	職業
	

	所属
	所属名
	


	
	申込者役職
	


	
	所在地
	


         電話番号         （          ）

	現住所・
連絡先等
	〒


	
	電話番号　　　　　　（　　　　）
携帯電話　　　　　　（　　　　）
電子メール　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　(職場・自宅)

	滞在メニュー
プロデュース
講座に期待すること
	


	現在提供している
(考えている)
滞在メニュー
	

	同伴者名
	※グループ分けの参考にします。申込書は各自でご提出ください。



	今回は不参加だが
連携している(を考えている）団体等
	





※個人情報は、本講座の運営にのみ使用いたします。
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