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  保  育  所
住　所：河北郡内灘町字鶴ヶ丘３丁目１５３番地

設置者：内灘町
電話番号：０７６－２８６－２２２０

【５つのがんばる宣言】
　　①　水道の栓をとめ、むだな水を流しません。
　②　ものをたいせつにつかいます。
　③　たべものはのこさないでたべます。
　④　ごみをわけてごみばこにいれます。
　⑤　どうぶつやしょくぶつに、やさしくします。				  

【当園で取り組んでいるエコ活動】			 

○「花・野菜の栽培」
　ミニトマトの苗を年長児親子で肥料袋に土をいれて植え、育てました。毎日の観察と親子での収穫を
行い、家庭での食卓用としました。また、親子で大きくなった苗のあと始末も行い、植物の一生に関
わることで植物へのやさしさが芽生えました。
　畑で、きゅうり、かぼちゃ、じゃがいも、さつまいもを収穫しエコクッキングをしました。
　虫除けに、畑のまわりにマリーゴールドを植え、無農薬にすることができました。

○「節電・節水」
　手洗いや歯磨きのときなどに水の出しっぱなしにならないよう声かけをしています。
　子ども達同士でも声のかけあいが聞かれるようになりました。お部屋の電気などもこまめに消そうと
する姿が見られます。

○「グリーンカーテンづくり」
　プランターにゴーヤやふうせんかずら、朝顔の苗を植え、夏場の日差し除けとします。

○「試食会」
　親子でエコクッキングする日をもうけ、保育所給食と一緒に試食します。
　ゴミの分別やエコクッキングの大切さなどを知らせます。

○「エコの集い」
　身の回りにあるもので捨てるものや使えるものなどについて考える機会をもち、おたよりなどで保護
者にも啓発します。

肥料袋を使ってのミニトマトの栽培
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 幼 稚 舎 ○「クッキング」					   
　収穫した野菜でクッキングをしています。普段は野菜が苦手な子も、自分で調理したものはペロリと
食べてしまいます。好き嫌いを減らすきっかけにもなっているようです。

○「リサイクル回収」	
　月に１度、保護者の方の協力をいただいて、リサイクル回収を行っています。
　ゴミは再利用するために、細かく分別して回収しています。

○「リサイクル遊具」					  
　ペットボトルで遊具を作ったり、牛乳パックで子ども用の椅子を作ったりして、保育の中で活用して
います。						    

住　所：河北郡内灘町字千鳥台４丁目１４３番地
設置者：社会福祉法人泉の台保育園

電話番号：０７６－２５５－００３１

【５つのがんばる宣言】
　①　しぜんをたいせつにします。
　②　ものをたいせつにします。
　③　どうぶつや植物にやさしくします。
　④　ご飯は残さず食べます。

　⑤　お家でも守ります。

【当園で取り組んでいるエコ活動】			 

○「野菜栽培」
　雨水タンクに溜まった水で、トマトやキュウリ、枝豆などの夏野菜を育て、野菜の収穫も子ども達で
行いました。収穫した枝豆のさやも子ども達が取り、野菜は給食時にいただきました。	

○「NO, 残デー」
　毎月２回「NO, 残デー」を設け、出来るだけ残さず食べるよう約束をし、残飯がゼロになるように心
掛けています。

雨水タンクに溜まった水で
　　植物の水やりをしています。
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 幼 稚 舎 ○「クッキング」					   
　収穫した野菜でクッキングをしています。普段は野菜が苦手な子も、自分で調理したものはペロリと
食べてしまいます。好き嫌いを減らすきっかけにもなっているようです。

○「リサイクル回収」	
　月に１度、保護者の方の協力をいただいて、リサイクル回収を行っています。
　ゴミは再利用するために、細かく分別して回収しています。

○「リサイクル遊具」					  
　ペットボトルで遊具を作ったり、牛乳パックで子ども用の椅子を作ったりして、保育の中で活用して
います。						    

住　所：河北郡内灘町字千鳥台４丁目１４３番地
設置者：社会福祉法人泉の台保育園

電話番号：０７６－２５５－００３１

【５つのがんばる宣言】
　①　しぜんをたいせつにします。
　②　ものをたいせつにします。
　③　どうぶつや植物にやさしくします。
　④　ご飯は残さず食べます。

　⑤　お家でも守ります。

【当園で取り組んでいるエコ活動】			 

○「野菜栽培」
　雨水タンクに溜まった水で、トマトやキュウリ、枝豆などの夏野菜を育て、野菜の収穫も子ども達で
行いました。収穫した枝豆のさやも子ども達が取り、野菜は給食時にいただきました。	

○「NO, 残デー」
　毎月２回「NO, 残デー」を設け、出来るだけ残さず食べるよう約束をし、残飯がゼロになるように心
掛けています。


