
 

 
 

 

加賀料理の次代を担う若手料理人による 
地酒ペアリング会の開催について 

（主催：石川県、加賀料理技術保存会） 

 

加賀料理の次代を担う若手料理人が、県内２酒蔵（中村酒造、櫻田酒

造）の地酒に合わせて考案したオリジナル料理６品を一般参加者に提供

する実践型研修を開催します。 
 

記 

 

１. 日時   

令和８年１０月８日（木）１４時３０分から１６時３０分まで 

 
２. 会場 

金沢未来のまち創造館４階 調理室 

（金沢市野町３丁目１１番１号） 
  

３. 内容 

 県内酒造（櫻田酒造、中村酒造）の地酒２種類と、若手料理人
が考案した料理６品のペアリングを実践 

 

４. スケジュール 
14:30 開会・地酒紹介／試飲 

14:50 料理提供 

15:30 講評 
16:00 全体意見交換 

16:20 閉会 

 
５. 注意事項 

時間は当日の進行により前後いたします。 

資 料 提 供 
令和８年１０月７日（水） 

石川県商工労働部産業政策課 中村・笠松 
TEL: 076-225-1507（内線：4444） 


