
 

 
 

加賀料理親子体験教室の開催について 
（最終日：五感で知る料理店のおもてなし！） 
（主催：加賀料理技術保存会、共催：石川県） 

 
加賀料理技術保存会では、親子で加賀料理をはじめ、食材や和菓子、

器、おもてなしの心などについて学ぶ「加賀料理親子体験教室」を下記
のとおり開催しますので、お知らせします。 
 

記 
 
１. 日時   

令和８年８月３０日（日）11:00～14:00 
※最終日 

 
２. 会場 

和餐 伸（小松市白江町ハ６９−１） 
 

３. 講師 
店主 釜井 信也（かまい しんや）氏 
女将 釜井 田江（かまい たえ）氏 

 
４. 参加者 

親子５組１０名 
 
５. スケジュール 

11:00～11:20（20分間） 建物内の見学、解説 
11:20～14:00（160分間） 会席体験 
 

６. 注意事項 
・時間は当日の進行により前後いたします。 
・取材には事前申込が必要です。8月 28日(金)17時（厳守）ま 
でに産業政策課（電話：076-225-1507）までお電話にてお申込 
みください。 

・駐車場に限りがあるため、なるべく公共交通でお越しください。 

資 料 提 供 
令和８年８月２７日（木） 

石川県商工労働部産業政策課 中村・笠松 
TEL: 076-225-1507（内線：4444） 


