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「ラム肉の食味比較調査」を行います 

  
石川県立大学では、全国で問題となっている耕作放棄地を放牧地として活用し、石川

県産ラム肉の生産と流通に向けた取り組みを行っています。 

７月５日から白山市木滑の耕作放棄地で、共同で事業に取り組んでいる石川農林総合

事務所の協力をえてヒツジ放牧を開始し、取り組みの一環として、下記のとおり、放牧

と畜舎で生産したラム肉の食味比較調査を行います。 

 

本学のポケットゼミ※「ヒツジ」は、白山市産業部農業振興課・地産地消課から同市木滑でヒ

ツジ放牧による耕作放棄地発生防止と羊の肉・乳等を活用した特産品の開発を行うことへの協

力依頼をうけました。この依頼を受け、公益社団法人大学コンソーシアム石川「平成２８年度 地

域課題研究ゼミナール支援事業」へ予算申請を行い、採択されました。 

※ポケットゼミ 

早期専門教育の一環として，学科学年を問わず興味関心がある学生が集まって課題に取り組む

石川県立大学独自の研究システム。ポケットゼミ「ヒツジ」は、河北潟のヨシを餌にしてヒツ

ジを飼うことを目的として平成２１年に開設しました。現在は、ステップアップし耕作放棄地

での放牧による「石川県産ラム」の生産を目指して奮闘しています。 

 

記 

 

１ 日 時  平成２８年１２月１０日（土） １１：００～１２：３０ 

 

２ 場 所  吉野谷ふれあい交流センター（石川県白山市木滑石１２）  

         

３ 内 容  「ラム肉の食味比較調査」 

 （１）取組の経緯説明          石川県立大学 教授 石田元彦 

 （２）ヒツジ放牧管理について      白山麓羊推進協議会 会長 田島一三 

 （３）学生の取り組み報告        ポケットゼミ｢ヒツジ｣ 代表   

羽鳥  萌 (生産科学科 4年) 

（４）飲食店による味の評価       レストラン料理長（予定） 

 （５）放牧と畜舎で生産したラム肉の試食 

 

４ 取り組みの全体概要  

 別紙のとおり 

 

５ 問い合わせ先 

石川県立大学 生産科学科 教授 石田元彦  

TEL：076-227-7220 
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 これまでの取り組みと今後の予定
• 7月 2日 放牧準備（電気牧柵設置など）
• 7月 5日 放牧開始
• 7月24日 キックオフ検討会（於：木滑交流センター）
• 8月25日 子ヒツジの毛刈り
•10月 3日 木滑住民との羊毛フェルト作り（羊毛の洗浄・染色）
•10月15.16日羊毛フェルト販売・アンケート調査
•12月10日 放牧と畜舎で生産したラム肉の食味比較調査
•12月10日16時～ 調査結果検討会（非公開）
• 2月18日 アクティブフォーラム（大学コンソーシアム主催の成果発表会）

今回の
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